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Drozdze winiarskie ENOVINI® BAYA

(Saccharomyces bayanus)

No 400360

v" Specjalnie wyselekcjonowane uniwersalne drozdze winiarskie
odpowiednie takze do restartu fermentacji

v" Odpowiednie w niekorzystnych warunkach fermentacji np. niskiej ENOVINI®

temperaturze Saccharomyces bayanus BAYA
v" Wysoka flokulacja po fermentacji, szybka sedymentacja, co AT

skutkuje wysoka klarownoscig wina ACTIRERIRY WINE BEAST 18%

DO WIN OWOCOWYCH, BIALYCH,
JJACYCH na/fol
10-35L
DOSKONALE DO RESTARTU | PERFECT FOR RESTART

Charakterystyka

e zakres temperatur: 8 —32 °C

e tolerancja na alkohol: > 18% (v/v)
e niska produkcja kwaséw lotnych
e opornos¢ na SO,

¢ niskie zapotrzebowanie na azot

* szybka fermentacja

Zastosowanie

¢ drozdze uniwersalne do win gronowych i owocowych
e 10-30 g/hL

Opakowania

e7g,100g,500¢g

o dmweJ'%r‘ lepo ze!
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